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DKSH Gruppe
Uber uns

DKSH ist das fuhrende Unternehmen
im Bereich Marktexpansionsdienstleis-
tungen mit Schwerpunkt Asien. Wie
der Begriff ,Marktexpansionsdienst-
leistungen” sagt, ist DKSH ein Dienst-
leister, der anderen Unternehmen und
Marken dabei hilft, in neue oder bereits
existierende Markte zu expandieren.
DKSH, seit 2012 an der SIX Swiss Exch-
ange kotiert, ist weltweit tatig und hat
den Hauptsitz in Zurich.

<~ 21.8 million

Transactions Per Year

AN

D >10 years
4 markets

DKSH Gruppe

Das Unternehmen bietet massge-
schneiderte, integrierte Losungen im
Bereich Sourcing, Marketing, Vertrieb,
Distribution sowie Kunden- und Repa-
raturdienst an. DKSH stellt seinen Ge-
schaftspartnern fachliche Expertise so-
wie eine gut eingespielte Infrastruktur
vor Ort zur Verfugung und kann auf ein
umfassendes  Distributionsnetzwerk
zurlckgreifen. Die Geschaftsaktivitaten
sind in vier spezialisierte Geschaftsein-

heiten gegliedert, die die industriespe-
zifischen Kompetenzfelder von DKSH
widerspiegeln: Konsumgtiter, Pharma,
Spezialrohstoffe und Technologie.

DKSH wurde 1865 gegrindet. Als
Schweizer Unternehmen ist DKSH auf-
grund der langen Firmentradition tief
im asiatischen Raum verwurzelt.

@ 2,200 cicn.

2,100 scpres

Average Client Relationship '

32,600

Specialists

' Top 200 clients by net sales

More Than

1 60 Years in Asia

& 11.3 billion

Net Sales (2022)

7 870

Business Locations

€2 530,000

Customers



Unsere vier hochspezialisierten Teams
der Business Unit Performance Materials

in der Schweiz

DKSH Business Unit Performance Ma-
terials (PM) ist ein fUhrender Distribu-
tor und globaler Dienstleister fur alle
Fragen der Markt-expansion im Be-
reich Spezialrohstoffe. Als unabhangi-
ger Lésungsanbieter beschaffen, ent-
wickeln, vermarkten und vertreiben wir

Pharmaceutical

Das Pharma Team bietet der
Pharmaindustrie anspruchs-
volle pharmazeutische Roh-
stoffe an.

Specialty Chemicals

Das Specialty Chemicals Team
bietet der chemischen Industrie
hochwertige chemische
Rohstoffe an.

ein grosses Spektrum an Produkten fur
die Chemie-, Pharma-, Lebensmittel-
und Getranke- und Blrstenindustrie.

DKSH Schweiz beschaftigt Fachkrafte
und Experten fur diese vier Industrien.
Unsere Mitarbeiter sind Spezialisten

o

O

Business Unit
Performance
Materials
Switzerland

auf ihrem Gebiet und verstehen die
besonderen Anforderungen der jewei-
ligen Markte und Industrien. Unser
Team wird von Mitarbeitern aus den
Bereichen Logistik, Innendienst, Qua-
litdtsmanagement, Finanzen, IT und
Personalwesen verstarkt.

Food & Beverage

Das Food Team bietet der
Nahrungsmittel- und Getran-
keindustrie anspruchsvolle
Lebensmittelzutaten an.

Brush

Das Brush Team bietet der Pinsel-
und Burstenindustrie hochwertige
Filamente aus nattrlicher und
synthetischer Quelle an.



Unsere Kernkompetenzen

Unsere Kernkompetenzen

Beschaffung Konforme Qualitat

Wir verfigen in allen wichtigen Markten Uber eigene Ex- Unsere Kontrollprozesse folgen dem IFS Brokers Stan-
perten, welche die Hersteller regelmassig Uberprufen und dard und garantieren, dass die gelieferten Waren Ihren Quali-
die Rohstoffversorgung in der passenden Qualitat sichers-  tatsanforderungen entsprechen.

tellen.

Logistik und Distribution Service Excellence

Unsere Logistik basiert auf Partnerschaften mit lokalen und  Unser Kunde steht im Zentrum unserer Leistungen. Unser
globalen Spezialisten fir den Transport und Lagerung oberstes Ziel sind einfache, schnelle, prazise, wirtschaftliche
von Lebensmittelrohstoffen. und 6kologische Lésungen.



Unsere Rohstoffe und Ihre Technologie
Auf den richtigen Mix kommt es an

% Farbe/ = Geschmack/ g&o Textur/
Aussehen Geruch & Kérper

6

O Stabilitat/ Nahrwert/
@ Homogenitat Funktionalitat



Unsere Produkte

Aminosauren, Vitamine
und Mineralstoffe

5V &S

Aminosauren flr die
Nahrungserganzungen

Aminosauren flur die
Sportnahrung

B-Vitamine

Coenzyme Q10

Vitamine A

Vitamine D3

Vitamine E

Diverse Mineralstoffe

Massgeschneiderte
Mischungen

Weitere Vitamine auf Anfrage

Aromen und
Geschmacksstoffe

Natlrliche Aromen

Verkapselte Aromen

Wirzige Aromen

Wurzen

Salt Enhancer

Sugar Enhancer

Fat Replacer

Vanillin

Enzyme

Enzyme fur Backerei

Enzyme fur die Eiverarbeitung

Enzyme fur die Proteinhydro-
lisierung

Enzyme fur Frucht-
und Gemuseverarbeitung

Enzyme fur Kaseverarbeitung

Enzyme fur Milchverarbeitung

Schlissel: % Textur/Kérper % Stabilitat/Homogenitat

Fasern und Ballaststoffe

Unsere Produkte

5V &S w

Inulin

Galacto Oligosaccharide GOS

Fructo Oligosaccharide FOS

Malto Oligosaccharide MOS

Isomalto Oligosaccharide
IMO

Aroniafasern

Maisfasern

Apfelfasern

Erbsenfasern

Reisfasern

Sojafasern

Flohsamen

Beta-Glucan

Zitrusfasern

Weizenfasern

Haferfasern

Kartoffelfasern

Zellulosefasern

Zuckerrohrfasern

Bambusfaser

Spezifische Fasermischungen

Emulgatoren

Emulgatoren fur Backerei

Emulgatoren fur Susswaren

Emulgatoren fur Schokolade

Emulgatoren fur
Milchprodukte

Emulgatoren fur Eiscréme

Emulgatoren fir Fine Food

Emulgatoren fir Margarine

Emulgatoren fur Sojapro-
dukte

Lecithin aus Soja und
Sonnenblumen

>
&Geschmack/Geruch fFarbe/Aussehen
4

m Nahrwert/Funktionalitat



Extrakte und funktionelle % % %‘i‘ % g‘ Friichte und Gemiise gefro- % % %ﬁ % m

Stoffe ¢ ren, konzentriert, getrocknet J
Aloe Vera . Acerola 2 0 0
Artischocken . Banana 0 0 0
Chondroitin . Cranberries 0 0 0
Cognitaven . Goji . . .
Cranberry . Kokosnuss 0 0 0
Delphinol® . Mango ) 0 .
Efeublatter . Yuzu ) . .
Ginkgo . Weitere Fruchte auf Anfrage . . .
Ginseng .
Glucosamine . Il;ljlf‘(’e:rr)odukte (Flocken, To % &i; / ;‘
Grune Kaffeebohnen .
- Nahrhefen . . .
Grunlippmuschel .
N Vitaminhefen . .
Gruntee .
Hefeextrakte . .
Guarana .
Backerhefen . .
Holunderbeere .
Isoflavone .
o c; O & Pl
Kiwifrucht *__ Hydrokolloide \ b
Maca . Agar Agar . .
Matcha . Alginate . .
Mariendistel . Carboxymethyl Cellulose . .
Marshmallow . Carrageenan . .
Maquibeere . Gelatine . .
Melisse . Gellan . .
Passionsfrucht . Gummi Arabicum . .
Pinienrinde 0 Hydroxypropy! Cellulose J .
Pflanzensterine 0 Methylcellulose . .
Johannisbrotkernmehl . .
Konjak Glucomannan 0 0 0
Mikrokristalline Cellulose 0 0
Pektin . .
Tara Gum 0 0
Xanthan . J

>
Schlissel: %Textur/K(‘jrper %Stabilitét/Homogenitét &Geschmack/Geruch fFarbe/Aussehen mNéhrwert/Funktionalitét
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Unsere Produkte

Malz- und Getreideproduk- % % %i .f % % % &.}i % *

te, diverse Hiilsenfriichte Starken J
Getreideflocken und -mehle . 5 0 . Native Kartoffelstarke 0

Quellmehle (Erbsen, Reis, . . Native Erbsenstarke . .

Linsen, Kichererbsen, Quinoa) Native Reisstirke . .

Chia * * Native Tapiokastarke . .
Malzmehle und -extrakte * * * Phys. modifizierte Starken . .

Quickcooking Reis und
Hualsenfrichte

Natirliche Farbstoffe und % % %’y / f_‘ Siissstoffe % V ‘% ““

farbende Lebensmittel

. Chem. modifizierte Starken . .

Caramel - Acesulfam-K .

Carmin . Aspartam .

Carotenoide o Cyclamate '

Kurkuma . ] Saccharine o

Oleoresine o Stevia ’

Paprika . Zuckeralkohole . o

Rote Beete . &@Q Q éﬁ; f g‘

Spirulina . Zuckerprodukte ¢V s

Tamarind > Agave Sirup . .
Cluster Dextrin . .

Proteine % % & / m Reis Sirup . .

Soja i i ) Quinoa Sirup . o

Erbsen . . .

Reis . . .

Weizen . . .

Hydrolisierte . . .

Mandel . . .

Lupine . . .

Carob . . .

Sonnenblumen . . .

Karbis . . .

Hanf . . .

Johannisbrotkeimprotein . . 0

>
Schlissel: %Textur/K(‘jrper %Stabilitét/Homogenitét &Geschmack/Geruch fFarbe/Aussehen mNéhrwert/Funktionalitét
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Unsere Lieferanten
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Unsere Lieferanten
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Unsere Niederlassungen in Europa

i w0

Kopenhagen
Dénemark

Hamburg
Deutschland

Lyon
Frankreich

London

Grossbritannien

THI=

Mailand
Italien

Roermond
Niederlande

Warschau
Polen

Porto
Portugal

i
b

Ziirich
Schweiz

Barcelona
Spanien



Ihre Ansprechpartner

Roland Kraut
Vice President, Global Personal

Care Industry & General Manager
Performance Materials Switzerland

Telefon +41 44 386 7222
Mobile +41 79 554 4922
roland.kraut@dksh.com

Eva Klumpp

Business Line Manager

Food & Beverage Ingredients
Telefon +41 44 386 7338
Mobile +41 79 590 0228
eva.klumpp@dksh.com

Nadine Schiess

Senior Specialist, Sales Support
Food & Beverage Industry
Telefon +41 44 386 7337
nadine.schiess@dksh.com

Alexandra Gruber

Sales Manager Austria

Food & Beverage Ingredients
Telefon +43 660 104 2428
alexandra.gruber@dksh.com

Ihre Ansprechpartner

Seline Rugiero

Sales Manager

Food & Beverage Ingredients
Telefon +41 44 386 7314
Mobile +41 79 329 1066
seline.rugiero@dksh.com

Milena Pook

Specialist, Sales Support
Food & Beverage Ingredients
Telefon +41 44 386 7360
sales.food@dksh.com

Nina Sonderegger
Specialist, Sales Support
Food & Beverage Ingredients
Telefon +41 44 386 7344
sales.food@dksh.com



Notes




DKSH Ranks Among the TOp 5%
of the Companies Rated by EcoVadis.

DKSH’s commitment to
Sustainability has been recognized
with the internationally renowned
EcoVadis Gold Rating.

Discover

Innovative Specialty
Chemicals and Ingredients
at Your Digital Fingertips

Scan the code to find out more:

www.dkshdiscover.com

Rating

cotsll
2022
ecovadis

Sustainability




Contact

Eva Klumpp

Manager, Food & Beverage Ingredients
Phone +41 44 386 7338
eva.klumpp@dksh.com

DKSH Switzerland Ltd.

Wiesenstrasse 8, P.O. Box 888, 8034 Zurich, Switzerland
Phone +41 44 386 7272 Fax +41 44 386 7282
www.dksh.ch/food-and-beverage
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